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® Uji Kerenyahan

Kegiatan Pemecahan Masalah

Pertanyaan Prasyarat

makin besar!

1. Deskripsikan apa yang terjadi pada bahan yang mendapatkan tegangan tekan yang

Pengujian makanan meliputi dua hal, pengujian subyektif yang melibatkan panca indera
dan pengujian obyektif yang menggunakan parameter-parameter pada bidang biologi,
fisika, dan kintia. “Uji Kerenyahan” sering dilakukan dengan memanfaatkan tanggapan
indera seseorang terhadap renyaluya makanan, termasuk wji mutu organoleptik. Melalui
kegiatan ini Anda akan menecalikan masalalt untuk merancang dan melakukan 1ji
kerenyahan secara obyektif dengan parameter fisis.

Masalah

Bagaimanakah Anda memanfaatkan
pemahaman tentang elastisitas untuk
merancang dan melakukan uji kerenyahan
makanan? Bagaimanakah Anda mengetahui
bahwa cara pengujian Anda berfungsi?

Klarifikasi Masalah dan Hipotesis
Curahkan ide-ide bersama kelompok Anda
dan buatlah hipotesis untuk masalah di atas.
Gambar di samping ini serta pertanyaan
prasyarat di atas mungkin membantu
Anda.

Tujuan
* Mengidentifikasi dan menguji
kerenyahan makanan secara fisika.

Alat dan Bahan yang Mungkin
Diperlukan

« Krupuk udang

Emping blinjo

keripik kentang

Neraca gaya tekan atau neraca digital (1)

. s .
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1. Buatlah kesepakatan tentang rancangan uji kerenyahan tersebut.

2. Identifikasikan cara untuk memvalidasi prosedur pengujian Anda. Apa yang Anda
gunakan sebagai pembanding?

3. Identifikasikan peralatan dan bahan yang diperlukan sesuai dengan variabel yang telah
Anda rumuskan.

4. Buatlah persiapan tabel data pengamatan Anda. Tabel tersebut seharusnya memuat kolom
uji kerenyahan dengan metode Anda dan hasil menurut pembanding.

Mengecek Rencana

1. Adakah cara lain yang lebih mudah untuk menguji rancangan Anda? Yakinlah bahwa
semua anggota kelompok Anda telah menyepakati rancangan tersebut.

2. Apakah Anda memiliki semua alat/bahan dan alat ukur yang diperlukan? Yakinlah bahwa
pengujian tersbut dapat dilakukan dengan aman.

3. Yakinlah balrwa dosen Anda menyetujui rancangan tersebut dan Anda telal menyertakan perubahan
yang disarankan dosen Anda

Melaksanakan Metode yang Dipilih

1. Lakukan pengujian sesuai rencana.
2. Tuliskan hasil pengamatan/pengukuran Anda pada kolom tabel yang bersesuaian.

Analisis dan Solusi

1. Lakukan analisis data, termasuk penggunaan statistik sederhana (rerata dan standar
deviasi). Apakah data Anda cukup dianalisis dengan membandingkan, ataukah cukup
data untuk melihat kecenderungan dalam bentuk grafik?

2. Berdasarkan analisis Anda, tariklah sebuah simpulan yang mengkaitkan prosedur
pengujian kerenyahan menurut Anda dan variabel pembanding. Apakah masalah telah
terpecahkan? Adakah kemungkinan solusi lain?

Langkah Selanjutnya
Tampilkan karya Anda dalam bentuk file presentasi, kemudian uggah (upload) karya Anda
ke dalam blog Anda.
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